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Fecha de Visita Hora lnicic Hora Final¡zación

ldentificac¡ón

'1 3 )B - 'Z t''? 4 Nombre Asociado:No Conveniolvigencia:

Nombre Comedor Comunitar¡o

Ubicación

Localidad: l*-hl rl prl Pyi) f V-AV* Barrio: Ñ Ct¿'ri-r n¡: '-, i I b rft¿: r' . Dirección:

\ cel : .5liiljii:Át U1 ü' correoElectrónico: ¿.üfhtr.l(xu.flE"ciLr-)g\tr",¡r\6J Güi r"iiápr,. ¿'p¡.,

N" Cupos contratados: l?ü l)

Descripción Nivel de Cumplimiento

cuenta con el acla de inspección sanitaria con entgque de riesgo para establecimientos de preparación de aiirnentos, emilida por la áutoriCaC sanltaria
ccncepto san¡tario FAVORASLE o FAVORABLE CON REOUERI¡/1IENÍOS con fécha de expedición infer¡or un (1 ) año o inscripclón v soliciiud de Ja visita

vigilanciá v controi frente la autüridad sanltafla competsnle Cuanco opeie las instalacisñes por primera vez, el dispondrá de trés
hábiles posteirores a la fitma del de ¡nic¡o, para ,eaiizat la soiicitud de v¡sila

Concepto: 'Ér-r\lr./y 
t*¿ hi f. Porcentaie de cumptim¡ento: !l B a/o Fechai oiaf I rrles: p§ nno: 2 t? 7 3
nScr¿§ -t¡o Oe Aaa: f'¡6 2 ) (3 F. Hospital/Subredr (., tr-r-J Sr, r.
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Aspecto Accién Correctiva Niyei de Cumpl¡m¡eoto

n [--] n,e I---l'' I I "- I I

c flNCTl

C

Descripción

C T NC

NiYel de Cumpl¡mier¡to

cuentá ccn las área§ de: Reciilo, Almacenamiento Preparació4 Dislr¡bución Consumo de alimentos. Aiistamte¡io Cei perscnai A macenamiento Ce agra potable
Sanitarias, Hig¡enzación de elemenios de ¿se!. Almacenamientc de praductos quÍmiccs y almace¡amlentc de comb!si;bles

Descr¡pción

C B NC

NiYel de Cumplimiento

Descripc¡ón

c NC m
N¡vel de eurnpl¡miento

tanque(s) de abastecimient0 de agua polab,le roaieriai higiénico sanitario, hermético (no perm¡tido tanque de asbestc cementQ), con
mrnrma de 500 litros debidamente ldenlif¡cado (s) indica S! cepacidad, instalado(s) unido{s) al sistema hrdráulico del area de preparación de alimentos

san¡:ar¡os

Fecha Certincado de lavadoi ruater¡al:7lc¿rjrf§ N"oeTanques; L cupu"ioua, SClf)(t L
Empr6a que realiza el sanitario de la empresa: Cqvurotlg-

Fecha de expedición det concepto: 13 liollcl¿.3 n"',r,r"s&LrJ C üC q i 6ti

Descripc¡ón

C E NC

Nivel de Cumplim¡ento
se evidencra nciicios o presencia Ce plagas, roedores o vectores.

Fecha certificado Fumisación *7 

^ 

t C:.; I 7 i-; ¿ ()--_ Empresa: c(Ui)ü C m NC

Escala de Cumplim¡ento Concepto
N- de Aspectos
Verificádos con

Calificacién cumole

N" Totál dé Aspectos
Verificados

%
Cumpl¡miento

90%-100% Favorable

? 5 qo70 % -a9,9% Condlcicnadc X
< 69,9 % Desfavorable

Cálculo Púrcentaje d€ Cuñplitr¡en1o: ¡i' de Aspectos Verificados ccn Cálilicaüión Cuñple I N'icial de Aspectos Veificados - 'iüC

ítem

cIr"ll

c [ *. l-*l

c fl ruc l-l

c I Nc l--l

l¡

Cuenta con lcs equipos muebles utensilios y menale minlmos Fñara ia operación del Comedor Comunitarlo, en condiciones cte blen esiado v funcionaniento dl
aclrerdo con la coberlura conltatada
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§ERVICIO COMEDORES COMUNITAR¡OS
FORMATO ACTA DE VISITA DE APERTURA EH CAMPO
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Capitulo L INFORMAC

atiende la '' K*u;nn,sali", aí,t/{,ler,.ri ci rtI

Quien Atiende Ia Visita Quien Realiza la Vis¡ta

/'n Qr in* Hr^i ,,,
Ñá*or*" y.A"pellidos J

Firma

Cargo

f\ nJ,ra t/r,r¿r:rr Lo, ohD-ñ;É¿" y Ap"¡id;;
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*-í," z vz "=1i
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Noia La firma de este documento imolica acepiaciún de todo lo escrilo.
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PROCESO: PRESTAGIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

ESPECIFICACIONES Y CANTIDAD MíNIMA DE EQUIPOS, MUEBLES, UTENSILIoS Y MENAJE
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Fecha de Visita Hora lnicio ilora Finalización

Ident¡f¡cación

No Conveniolvigencta: ].J , Í '- 7t t 
" 

t-J Nombre Asociado:

Nombre Comedoí Comunitario Cobe{tura Coñtratada 3DO

Categorfa Caraclerísticas Cantidad seqún cobertura
(Por beñeficiario)

Canfidad
Reguerida

Cantidad
EYidenciada

c/Nc

Equ¡pos

Equipos de re¡rigeración y

congelación

Nevera mixta kefrigeracióncongel¿cióñ) capacidad
mÍnima de 27 pies 1 de 100 a 4C0 be¡ellcianos L r\ NC
Congelador capacidad fi¡mima de 508 liiros 1 de 100 a 400 beneliciarios I i
Relrigerador.apacid¿d m,nima Ce 355 titros 1 de 300 á 4C0 be¡eficiaiios L t C

f§tufa

Estlfa indusiial a gas de 4 quemadores (iogones) y
una (1) estuia enana de un puesto o estüfa de cinco
q0emaclores

{Debé garantizar 5 lcgones)

1 de 100 a 400 beneficiarcs G L
Licuadoras

Licuadora !nduslrlal e¡ acero inoxtdable de
l0 litros 1 de 100 a 400 beneficiarlos L -}- C
Licuadora casera d€ 1 25 litrcs. 1 de 100 a 400 beneficiarios L ¡

L c

Campáña extractora

Fabricada tolalme¡te en lámina de acero inorldable tiro
430 calibre 20 diseño iñvefiido par¿ extraccióñ
profeslonai d-a huilós, vapores y olores lnctuye flltros
cánaies y cojas recoiectoras de grasa eÉraíblei pare
fasilitar la |mpieza ln§luye duclo de 30 afi cor goro
chin0

1 acorde ai monlaje ¡ealizado en el
Crmedor Comunitario L o NL

Extaactor de aiie
Motor axial industrial '14 pulgadas iolalmenie cerado
co¡ aspas robgstas. alla capacÍdad de extraccióñ ts¿se
con pinlura eleclrostá1iaa

1 acorde al monlaje realizado en el
Comedor Comunllario ñ+ N# cüR

Equip6-
hstrurentos de

Medición

Báscula para alimeñtos
Báscula e¡eclrónica. con capacidad ñínima de 50 kg,
se¡sibiljdad máxiña de 100 qramos 1 de i00 e 400 beneficiarios

i l- L
Balanza gramera Grañera electróntca con capacidad de 1000 g,

sensrbilidad de 1 gremo 1 de 100 a 400 benefic¡ados L i L
Balaoza para eI pesáje

¡esiducs sólidos
Bala¡za d;gfá1.1e ga¡cho con capactdad minima de 50
Kg. sensrbilidad máxima 10C gramos. 1 de 1C0 a 400 beneticiarios .t- L] NL

Termómetros de elimenlos

Termómelro de punzóñ d¡gilal para alime¡to§
fr¡os.

I de 10C a ¿C0 beneflcierios L J- C
Termómetro de punzón
prepaaaciones calienies.

digilal para
I de i00 a 4úú benefi¿iários I .L C

Báscula pesa personas Capacida.i méxima 150k9 1 de i00 a 400 beneliciários t t C

lliuebles

Mesa de iíabajo
lMesa de trabajo lisas en ace¡o inoxidable bordes si¡
arislas; cuando el área de !a cocina lo permiia se
poiirá¡ ub;car ñás rre-!as

1 de 100 a 250 benefcia¡íos

2 de 251 ¿ .100 bé¡ei¡ciar¡os L +- Nü
Pocela de lavado de menaje

(Lá\,aplatos)

F¡ate.ial higiénico sanilario, que gárantice el adÉclado
iavado de acu¿rdo con el volumen de ñeñaje del
Comedor Comunilario

1 de i00 a 4Có beneficiados
J* ü ÑL

AnaOUel

i\¡ínimo uno (1). donde se ulliquen alime¡tos no
pereceCeros (viveres y abatroies). i-a caniidad de
anaqueles será de acueido con el áaea tolal del
alfracenañ!ento de aliñentos. Añaqueles en maieriál
higiénico saniiário

De acuerdo co¡ espacio de
almacenamienlo y canlidad

de á!imentos .l* c) n.)¿

Esilbas Í/alerial hiq¡énico saniiario.
La cañtidad será de acuerdo

coD ei áreq de
á1fr acenamienlo de alimentos

L+ c NC

Canastill¿s

Planrs eñ material higiénico sa¡ilario. ¡,4edidas Largo
60 cm X Ancho 40 cm. X A¡lo 25 cm. El nrimero de
canaslillas será de acuerdo con el área tolal de
almacenamienlo de altmenlos

Minimo i0 de 100 e 250

be¡efciarios

Minimo 20 de 25i a 400
beneficiarios

'20 ao

(

mTf i--,-nl fiET frr:,^l
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PROCE§O: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUN'TAR¡OS

ESpEcrFrcACtoNES y cANTIDAD n¡írulu¿ oE eeulpos, MUEBLES, urENstlros y MENAJE
coNyENlos DE.ASoctActóN ucENctA 2024

DOCUI\¡ENfO NO
COÑTROLADO
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Categoria Caracter,sticas Cafitidad según cobertura
{Por participánte}

Cant¡dad
Requerida

Cani¡dad
Evidenciada

c/Nc

Muebles

Mesas en malerial higiénicc san 1ar c
8 mesás de 100 a 250

beneficiarios

'10 mesas de 251 á 400
beneliciaios

La fomá de las mesas podrá ser rarleda

La cantidad de ñesas oodrá ser ¡ravcr al ñúñero
min¡mo exigidc de acuerdc co¡ e área del salón
comedot. ic IC L

Slllas para ei saión cómedo¡

Sillas de acuerCc con la aaiitcad de personas
beneficiarias con consumo de aiime¡tos en silio según
los lurnos asignados.

malerial higiénlco sanitario.

32 sillas de 100 a 250
be¡ef¡qa¡ios

¿+ü 60 c

Ollas

Paila de aiumifrio mínimo de 23.5 rtrcs
2 de 100 a 250 beneficiarios
3 de 251 a 4011 beneficiá.ios

?
CI tit

Caldero hondo de aiumiñio fuadido ñ¡¡imo de 5üair
dlámetro

1 de 100 a 25t beñefic;aiós
2 de 251 a 400 benefrc;arios L I NC

Olla e p.esión 13,16 lllros
1 para 100 beneliciários
2 para 250 beneflcrarios

3 de 251 á 4C0 beneficiariot 3 ? C
Cila con tapa en alumLnro Nü 32 - Capacid¿d aprox. 15
llkos

1 de iOo a 25C beñef¡cia.¡os
2 de 251 a 400 beneiiciarros ), L C

Olla con lapa en aluminLo No 34,38 - Capac¡dad aprox
24 litros

1 de 100 a 250 lleñel¡ciarios
2 de 251 a 4C0 beneficiarios L 7_ C

Clie con tapa er aluniinio No 40,50 r Capaaidad aprox.
75 lilros L ]. L
Plancha para asar min¡mo dé 80cm

1 pa.a '100 benefic:ários
2 de 200 e 400 béneficiarios L L Nt:

Rec p entes plásticcs con tapa en buen eslado pára ;e
preparación dé jugcs y ensal¿das, almacenamiento de
a ñentos oes.feccron oe rrulas y verdJras re.3re ,
ille¡srltos.

Canecas grá¡des con 1ap¿ pafá
almaceñamiento de gra¡os.

Recipjente pláslico para muestras

Tina piástica

Jaras p ásiicás con laoa

Juego Cucharas o rccipieñtes medidores

Vasc medidor

Bandejas para la distribución de ios
álimentos

Recipiente caneca
110-140 litroe

(1 para 10ü a 250 beneficiarios
2 para 251 a 40ü beneficiarios)

Re.ip¡enie

il rara 10C a 250 benefícrarios
2 para 251 a 400 beneficiailos)

Rec¡pienles p]ástrcos ñínimo
de '1C iit¡os

(2 de 100 a 25C beúéliciarios
-1 de 25i a 4ú0 beneficiar¡os)

Recjpre¡te plás1ico para

mueslras
r: oe 100 é 400 beneliciariog)

raza medidorá
11 porcada 100 beneficiarios)

Bandejas olásticas
( i0 por eada 1 00

béneficiarios,\

Iiña mí¡lmo 50lilros
(2 de 10C a 4ar0 beñeficiarios)

Jarras plá§licas de 3 a 5 liiros
(2 de 100 a 250 beneficiarios
3 de 251 á 40C benefi.larios)

Vaso medídor nrínimo de
350n1

Juego de cucharas medidoras

)

L
'2

L
"L

;e
-l
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J-

t-

o

2-

L
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3
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I--

t§t

ÑL

f{ü

C

NL

N\C

ÑC

C
C*

Utensilios

Recipienies y Bandejas

.as sillas 40 sillas dé 251 a 400
fie¡efciários

de 1C0 a 4C0 beileficiários
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Categor,a Caracteísticas Cantidad según cob€Éum
(Por participante)

Cantidad
Requerida

Cantidad
Ev¡denciada

c/Nc

Utensilios Coclna

Colador metá]lco, tijeaas de cocina. tenedor de cocina
de má¡go ra,go espunaler¿ .e aóT pñ¿aspa.¿
alinlenlos. cuchara de seruir pastas. cucharas pár¿

seruir tabl¿s de picar lblanco. verde, amaÍio y azul).
juego de auciliitcs cucharon sefiihundído.

Coiaclca me1álico
(1 de 100 a 400 beneficiarios)

Tijeras de i:oc¡na
lr Ce 1ü0 a 400 b.neficiarios)

Tenedor de coclna

{1 de 100 a 250 beneftciarios
y 2 de 251 a 400 béneficiarlos)

EspumaCera

i1 de 10C a 25ü beneficiarics
y 2 de 251 a 400 benéflciarios)

Pi¡zas para aImenlos
(2 de 1 00 a 250 beneficiarios
3 de 251 á 400 beneliciarios)

üuchara para servir pasias

I PU ráud ¿ru)

Cuahara para serytr
(2 de 100 a 250 beneficlarios
3 de 251 a ¿00 beneficiafios)

fablas para pÍcar minimo Ce

30x40cm
(2 por cada color: blanca

ámárilla,azul y v-.fde)

JuaEo de cuahillos
(l de 100 a 250 y 2 de 251 a 4st

be¡eficlarlcs)
Cucharón

i1de10Cá250y
2 de 251 a 4C0 beneliclarios)

Railador
(1 por cáda 20ül

L
L
.L

.L

L
j

L
).

t
)-

L

a

l-

J-

.L

]_

4
L
o
o

o

z

ñc
C

NC

C
N§C

C

C

ÑC

ÑC

NC

C

Platos, vasos - Postreaas
Plalos para sopa. plalos para seco. vaso eon capacidad
minima.Je 3-"0 mi y postera; en mátedal higiénico
sanitaiío reslsleñle z ia coros¡ón.

1 por cada pañrcipante 30ü
u(r roj.
q5 q! rcr6ncl N¿

Menáje es sitic

CubiÉalos
sopa, cuchara de pastre, tenedoi yCuchara de

cuchiLlo 1 por.áqá pañicipanie 3ÓD
vrr tn{,
Od,frs*i f{c

Menaie pofrble Recip¡entes plá§ticos

(3 opr-ubodu: )

-§

6
(
t)6 C

eb L
con aapéc¡dad minifta de 2úA ml paa el pas\te 

_

cazuela.

.on capacidad minima dE 330 ml pára la bebída

Recipienles hermélicos eñ malefial higiéiico sanliario.

con cáoacidad míniña de 50C ml para la sopa

2 aon capacidad mínima de 1.000 mt para la
vgrdura c ensaiaaia ylubÉrculo o pi¿tañc

Oclro (8) en toial pcr cad¿
panicipaffle áuloai¿ádo pafa

cons!nc de ?lim9Eios ei ca§a

rrl u;', t} f l,)i ¡r\r f ¡§ tú.
ñ Ctt carlfi -¿Lló r'avA Or,oa, <nrl¡ ce td'rr rfz t:lFr'r, 'yrtl (*ri.rr)t'.ff)r)r; , errl ,rrnr.¡, I f')
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